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Lebensmittelunbedenklichkeitserklärung 
 

Wir, 
ARNOWA GmbH 
Kugelbreite 30 

33154 Salzkotten 
Deutschland 

 

erklären die Konformität der nachfolgend aufgeführten Artikel 

 

Produkt Art.-Nr. Größe/Farbe 

ARNOMED COVER CPE-Ärmelschoner 
453-20 / 
453-40 

blau 

ARNOMED COVER PE-Schürze 18µ 455-18 75 x 125cm, 75 x 140cm/weiß, blau 

ARNOMED COVER PE-Schürze 30µ 455-30 75 x 120cm, 75 x 150cm/weiß, blau 

ARNOMED COVER PE-Schürze 50µ 455-50 80 x 125cm, 80 x 140cm/blau 

ARNOMED COVER PE-Schürze 55µ 455-55 100 x 150cm/blau 

 

mit der Bestimmung der Verordnung (EU) 1935/2004, der Verordnung (EU) 10/2011 und ihren 

Änderungen, des Lebensmittel-, Bedarfsgegenstände- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB), der 

Deutschen BfR Empfehlung XXI (Bedarfsgegenstände auf Basis von Natur- und Synthesekautschuk) 

und Verordnung (EU) 2023/2006 (GMP). 

Gesamtmigration 

Simulanz Gesamtmigration Migrationslimit Einheit 

Essigsäure 3% < 3 10 mg / dm2  

Ethanol 10% < 3 10 mg / dm2 

Isooctan < 3 10 mg / dm2 

 

Das Verhältnis der mit Lebensmitteln in Berührung kommenden Fläche zum Volumen, anhand 

dessen die Konformität des Materials oder Gegenstandes festgestellt wurde beträgt 10 dm2/kg. 

Es dürfen alkoholhaltige, säurehaltige, wässrige und fettige Lebensmittel mit dem Material in 

Kontakt kommen. 

Einschränkungen: Keine 
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Es wurde ein spezifischer Migrationstest gemäß der geltenden Gesetzgebung durchgeführt, der 

zeigt, dass die getesteten Stoffe innerhalb der Migrationsgrenzwerte bleiben. 

Das Produkt enthält keine Dual-Use Additive und besitzt keine funktionelle Barriere. 

Dauer und Temperatur der Behandlung und Lagerung bei Berührung mit dem Lebensmittel 

Simulanz Temperatur in ° C Dauer in Stunden 
Essigsäure 3% 70 2 

Ethanol 10% 70 2 

Isooctan 40 0,5 

 

Salzkotten, den 05.10.2023  

 

 

Daniel Müller 

Geschäftsführer 

ARNOWA GmbH 

  

 

  

Daniel Müller
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